(10% - IVA INCLOS, IVA INCLUIDO, TAXES INCLUDED)
RECOMANATS / RECOMENDADOS / WE RECOMMEND :

Carpaccio de moixama en oli d’arbequina
Carpaccio de mojama en aceite de arbequina 7,50€
salted tuna carpaccio in arbequina olive oil

Verdures a la planxa amb parmesa i romesco
Verduras a la plancha con parmesano y romesco 6,50€
Grilled vegetables with parmegiano and “romesco” sauce

Gaspatxo casola amb crostons
gazpacho casero con picatostes 3,50€
homemade “gazpacho” with croutons

Ous estrellats amb bacoé ibeéric
Huevos estrellados con bacon ibérico 5,20€
Scrambled eggs with iberian bacon

Croqueta casolana de rap i gambes
Croqueta casera de rape y gambas 1,75€
Homemade croquette (monkish and prawns)

Cargols guisats
Caracoles guisados 8,80€
Stewed snails

DE LA BARCA (segons dia) (segun el dia)
FISH FROM DE BOAT (by day)

Gambes amb allada
Gambas al ajillo 8,90€
Garlic prawns

Rinxols de calamar amb ou ferrat
Rizos de calamar con huevo frito 6,70€
Squid curls with fried egg

Gambeta vermella de la platja
Gambita roja de la playa 13,90€
Small beach prawn

Mollets de platja / llucet fregits
Salmonetes de playa / pescadilla andaluza 8,80€
Red mullet beach / andalussian style whiting

Plat de fritura de peix de la barca
Plato de fritura de pescadito de la barca 10,50€
Fried little fsh from the boat

Musclos a la marinera
Mejillones a la marinera 7,90€
Mussels “a la marinera”

POSTRES recomenats/ Recommended DESSERTS :

Puding de panses i ron
Puding de pasas y ron 4,40€
Pudding of raisins and rum

Gelat de "mojito” recobert de xocolata
Helado de mojito recubierto de chocolate 4,90€
Chocolate coated “mojito” ice cream



Jai ) ca

IVA10% inclos

Seito fregit
Txocos

Pop ala gallega
Seit6 en vinagre

Tigres

Cloisses
Escopinyes
Gambes
Navalles
Sardines
Calamars
Sipia

Som a la Barceloneta des de 1955

Bar Jai-Ca 1- Ginebra, 13 -

TAPES DE PEIX

Sardines en escabetx
Calamars a I’'andalusa

Calamarsons fregits
Calamars a la romana
Bunyols de bacalla
Musclos al vapor

Seitons amb gabardina
Gambetes fregides

A LA PLANXA

TAPA 12

7,50€ 3,80€
6,80€
7,00€
6,00€
6,50€
6,80€
14,90€
6,50€
5,50€
7,90€
1,75€/u
5,60€

5,90€

Lanxova amb la raspa
Lespecialitat de la casa!

3,10€ unitat
TAPA 15

14,60¢  7,90€
14,60€  790€
9,50€ 4,90€
8,10€ 4,50€
7,50€ 3,95¢
10,50 5,40€
7,50€

TAPES CALENTES
Patates Jai-ca

Bomba

Braves

Croquetes de pernil
Mandonguilles

Truita de patates
Carxofes fregides
Alberginies arrebossades
amb mel de canya
Xistorra

Broqueta moruna amb
formatge fos

Pollastre amb soja i sesam
“Callos” tripaicap i pota
Tires de pollastre arrebossat
Pebrots del padro
Xampinyons saltejats
Calamar i pop encebat

PA

Pa
Pa amb Tomaquet
Pa de Coca amb Tomaquet

TAPA

4,60€
2,20€
4,50€
4,60€
6,20€
4,20¢€
5,70€
4,80€

9,30€
5,80€

6,10¢
5,50€
5,10€
5,20€
4,60€

6,90€

1,65€
0,55€/u
3,00€

1

2,30€

2,95€

2,65¢

TAPES FREDES

Amanida russa

Amanida grega (tomaquet,
formatge feta, i cogombre, amb
vinagreta de mel i orénga)
Amanida vegana (enciam,
ceha, cogombre, tomaquet,
pastanaga i pebrot amb vinagreta
balsamica)

Amanida de la casa
(tomaquet, tonyina, ceba, olives, ou
i vinagreta balsamica amb sésam)
Pernil del pais

Pernil de gla

Formatge d’ovella curat
Exqueixada de bacalla
Llardons

POSTRES

Crema catalana
Pastis de formatge
Coulant de xocolata
Peres al vi

Flam amb nata

TAPA

4,60€
5,60€

b7

6,50€ 4,00€

6,/0€ 4,20¢

6,40€
13,20€
6,70€
7,25€
3,710€

TOTS

4,40€

93 268 32 65 | Bar Jai-Ca 2 - Ginebra, 9 - 93 319 9164 | barjaica.com | Segueix-nos a Facebook i Instagram!
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IVA 10% incluido

En la Barceloneta desde 1955

Bar Jai-Ca 1- Ginebra, 13 -

TAPAS PESCADO
Sardinas en escabeche
Calamares a la andaluza
Boquerdn frito

Chocos

Chipirones

Calamares a la romana
Pulpo a la gallega
Buiiuelos de bacalao
Boquerones en vinagre
Mejillones al vapor
Tigres

Boquerones con gabardina

Gambitas frita

La Anchoa con la raspa
La especialidad de la casa!

A LA PLANCHA

Almejas
Berberechos
Gambas
Navajas
Sardinas
Calamares
Sepia

TAPA
7,50€
6,80€
7,00€
6,00€
6,50€
6,80€
14,90€
6,00€
5,50€
7,90€
1,75€/u
5,60€
5,90€

12
3,80€

3,10€ unidad

TAPA

14,60€
14,60€
9,50€
8,10€
1,50€
10,50€
1,50€

12
1,90€
7,90€
4,90€
4,50€
3,95€
5,40€

TAPAS CALIENTES

Patatas Jai-ca

Bomba

Bravas

Croquetas de jamon
Albondigas

Tortilla de patatas
Alcachofas fritas
Berenjena rebozada con
miel de cafna

Chistorra

Broqueta moruna con
queso fundido

Pollo con soja y sésamo
“Callos”

Tiras de pollo rebozado
Pimiento del padrén
Champifones salteados
Calamar y pulpo
encebollado

PAN

Pan
Pan con Tomate
Pan de Coca con Tomate

TAPA %
4,60€
2,20€
4,50€
4,60€
6,20€
4,20€
5,70€
4,80€

2,30€

9,30€
5,80€

2,95€

6,10¢
5,50€
5,10¢

5,20€
4,60€

6,90€

2,65€

1,65€
0,55€/u
3,00€

TAPAS FRIAS

Ensaladillarusa
Ensalada griega (tomatey

feta con vinagreta de miel y
orégano)

Ensalada vegana (lechuga,
cebolla, pepino, tomate,
zanahoria, pimiento con
vinagretabalsamica)
Ensalada de la casa
(tomate, atun, cebolla, olivas, huevo
y vinagreta balsamica con sésamo)
Jamoén del pais

Jamon ibérico de bellota
Queso de oveja curado
"Esqueixada" de bacalao

Chicharrones

POSTRES

Crema catalana
Tarta de queso
Coulant de chocolate
Peras al vino

Flan con nata

TAPA

4,60¢
5,60€

6,50€

6,/0€

6,40€
13,20€
6,70€

1,25€
3,710€

TODOS

4,40€

93 268 32 65 | Bar Jai-Ca 2 - Ginebra, 9 - 93 319 9164 | barjaica.com | Siguenos en Facebook e Instagram!

2

4,00€

4,20€
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Taxes 10% included

FISH TAPAS TAPA %) HOT TAPAS TAPA ) FRESH TAPAS TAPA 1L
Pickled sardines 7,50€ 3,80€ Jai-ca potatoes 4,60€ Russian salad 4,60€
0 Andalusian style squid 6,80¢€ “Bomba” 2,20€ Greek salad (tomatoe, feta 5,60€
10 Fried anchovies 7,00€ “Bravas” potatoes 4,50€ cheese w/honey balsamic
m Fried cuttlefish 6,00€ Ham croquettes 4,60€ 2,30€ vinaigrette)
- Fried tiny squid 6,50€ Meatballs 6,20€ Vegan salad (lettuce, onion, 6,50  4,00¢
Deep-fried calamarirings  6,80€ Spanish omelette 4,20€ cucumber, tomatoe, carrot, pepper
[\ Galician octopus 14,90€ Fried artichokes 5,70€ w/ balsamic vinegar)
g Cod fritters 6,50€ Fried aubergine with 4,80¢€ Je.u—ca. salad (tomatoe,. tupa, 6,/0€  4,20¢
—_— White anchovies in vinegar  9,50€ molasses on:;m, 0|IVB)S, egg w/halsamic vinegar
(7)) Mussels 7,90€ “Chistorra” - Spicy sausage ~ 95,30€  2,95¢ and sesam
« Stuffed mussel 1,75€/u Meat skewres with melted  580¢ Ipral?lsh ham 6,40€
o Fried white anchovies 5,60€ cheese ema? ha.m 13,20€
g Small fried shrimp 5,90€ Chicken with soy sauce 6,10€ ggﬁespa.sa?"" cheese g;gg
and sesame ’
@) “Callos”- Tripe spanish style  5,50€ Greaves 3,70€
0 o Chicken sticks 5,10€
O Anchovy w/ fried fishbone 3,10€/u Fried green peppers 5,20€
< House speciality! Sauteed mushrooms 4,60€ 2,65¢ DESSERTS EACH
8 GRILL TAPA 1 Squid and octopus onion 6,90€ Catalan cream
Cheesecake
(4] glc?cnlzlse S :::ggz ;:9982 BREAD Gr.locolate coulant 4,40€
. | Prawns 9,50€ 4,90€ Bread 1,65€ Wine p.oached pears
Catalonian Bread 0,55€/u Flan with cream
- Razor-shell 8.10€  4,50¢ Pa de Coca amb Tomaquet  3,00€
< Sardines 7,50€ 3,95¢ que ’
Squid 10,50€ 5,40€
Grilled cuttlefish 1,50€

Bar Jai-Ca 1- Ginebra, 13 -
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1,90€
2,50€
3,60€
1,60€

2,50€
3,40€

2,50€

2,10€
2,60€
3,80€
2,70€

2,10€
2,60€

3,80€

2,70€
2,70€

3,00€
3,50€
5,00€
9,00€
9,00€

Begudes / Bebidas / Drinks

CERVESA / CERVEZA / BEER

ESTRELLA DAMM — DAMM LEMON (clara / con limén / with lemon)
Canya / Caina / Small glass

Copa / Glass

Gerra / Jarra / Mug
“Quinto” / 20cl. Bottle

Mitjana / Mediana / 33cl. bottle

Pinta / Pint beer

Sense Alcohol / Sin alcohol / Free Damm

VOLL DAMM  Cervesa / Gerveza doble malta / Double malt beer
Canya / Caifa / Small glass

Copa / Glass

Gerra / Jarra / Mug

Mitjana / Mediana / 33cl. bottle

TURIA  Cervesa / Gerveza valenciana / Beer from Valencia
Canya / Cana / Small glass

Copa / Glass

Gerra / Jarra / Mug

Bock Damm, A.K. Damm
Estrella Daura(Sense gluten / Sin gluten / Without Gluten)

COCTELS / COCTELES / COCKTAILS
Mimosa

Vermouth Cocktail Jai-Ca

Mojito

Caipirinha

Caipiroska

Y

2,00€
3,00€
3,80€
2,80€

2,80€

2,00€

2,80¢

2,80€

6,50€
1,70€
3,00€
2,70€

9,00€
13,80€
17,80€

15,00€

9,00€
13,60€
9,90€
15,00€

15,00€

15,00€
16,50€

16,00€
14,00€

VERMOUTH DE LA CASA — 3,50€

V1 / VINO / WINE

NEGRE / TINTO / RED

De la casa / House wine

Rioja David Moreno joven

Rioja Burgo Viejo crianza

Més que Paraules

Amb llimonada / Tinto de verano / With lemon

BLANG / BLANCO / WHITE
De la casa / House wine
Blanc Pescador

Vi Turbi / Vino turbio
Més que Paraules

ROSAT / ROSADO / ROSE
Més que Paraules

SANGRIA & CAVA / SPARKLING WINE

Sangria de vi /Sangria de vino / Wine sangria
Sangria de cava / Sparkling wine sangria
Cava Clos La Soleya Brut Nature

Cava Torne & Bell Nature
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